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Farmacie

MACERATA: Cairoli, corso Cairoli 18,
tel. 0733 232760

CIVITANOVA: Foresi, corso Umberto
| 73, tel. 0733 812525

RECANATI: Recchioni, corso Persia-
ni 67, tel. 071 981353

TOLENTINO: Grasselli, viale B. Buoz-
zi 15, tel. 0733 969832

SAN SEVERINO: Natali, via Eusta-
chio 25, tel. 0733 638127
CAMERINO: Parisani, corso V. Ema-
nuele 40, tel. 0737 632511

PORTO RECANATI: Cruciani, corso
Matteotti 117, tel. 071 9799146
POTENZA PICENA - MONTELUPO-
NE: Casciotti (Porto Potenza Picena),
via Duca degli Abruzzi 28, tel. 0733
688116

CINGOLI: Foltrani, via Ferri 4, tel.
0733602334 e Gioacchini, corso Gari-
baldi 14, tel. 0733 602335
APPIGNANO - MONTECASSIANO -
MONTEFANO - VILLA POTENZA:
Comunale (Sambucheto), via Tambro-
ni 15, tel. 0733 599254 - 299371
MONTECOSARO - MORROVALLE -
MONTE SAN GIUSTO: Comunale
(Montecosaro Alto), via Monte della
Giustizia 6, tel. 0733 229642; Gentili
(Monte San Giusto), via della Costitu-
zione 7, tel. 0733 53124
CORRIDONIA - PIEDIRIPA - SFOR-
ZACOSTA - CASETTE VERDINI: Bla-
si (Corridonia), via Roma 17, tel. 0733
431847

Numeri Utili

Polizia 113; Carabinieri 112; Guar-
dia di Finanza 117; Vigili del Fuoco
115; Guardia Costiera 1530; Corpo
Forestale 1515; Pronto Intervento
Medico 118; Centrale Operativa
d’emergenza 0733.232570; Linea
Verde Teseo (droga, alcolismo, ai-
ds) 800012277; Vigili  Urba-
ni 0733.256346; Polizia Stradale
0733.27651; Aci - Soccorso Strada-
le 116; Questura 0733.2541; Croce
Verde Macerata 0733.231444; Croce
Verde Civitanova 0733.816244; Al-
Anon (gruppi per familiari ed amici
di alcolisti) 02.504779; Guardia me-
dica Macerata 0733.231378; Guar-
dia medica Civitanova 0733.823990;
Croce Gialla Recanati 071.7574436;
Pronto Soccorso Ospedale Ma-
cerata 0733.257213; Pronto Socco-
rso Civitanova 0733.823249

Benzinai

Di turno sabato 23 e domenica 24
ottobre: Esso (via Bramante - Piedi-
ripa, tel. 0733 292167), Agip (loc.
Pieve, tel. 0733 30359), Q8 (loc. Vil-
la Potenza, tel. 0733 493036) e
Shell (via Martiri delle foibe, direzio-
ne Villa Potenza - Macerata, tel. 02
61103678).

| MERCATI

Ecco i mercati
e le fiere di oggi

Caldarola, Castelraimondo,
Morrovalle, Visso

Le lettere

vanno indirizzate a:
il Resto del Carlino
via Garibaldi, 101
62100 MACERATA

fax: 0733 - 239299 | E-MAIL

Ditelo a.

cronaca.macerata@ilcarlino.net

MACERATIAMO |L GRUPPO VUOLE CHIAREZZA SUL PROTOCOLLO ITACA

«Spiegateci la Minitematica»

«ASSISTIAMO da tempo a un balletto di cui si
fatica a capire il senso: le trattative che, soprattut-
to nelle ultime settimane, si susseguono sulla
questione della minitematica sono infatti di diffi-
cile interpretazione, sia per il contenuto tecnico,
che perché non sempre ¢ chiaro quali siano gli
interessi in gioco. L’aspetto che piu ha catturato
la nostra attenzione, & I’aderenza degli interventi
al protocollo Itaca, direttive che stabiliscono cri-
teri costruttivi che comportano maggiore o0 mino-
re efficienza energetica e sostenibilita ambienta-
le a seconda del livello stabilito. Per fare un esem-
pio, una casa costruita rispettando il livello 4 del
protocollo per riscaldarsi consuma meno rispet-
to ad una del livello 2. Lo scontro su Itaca, ¢ tra il
sindaco, che vorrebbe applicare un livello tra 2,5
e 4, e la commissione edilizia che invece vuole
mantenere il livello 2, definito come standard
nel Piano energetico comunale. Dopo varie ricer-
che, di Itaca si parla solo nella delibera di giunta
numero 299 del 15 ottobre scorso in cui si spiega
che la minitematica deve stabilire il livello 2 per
tutti gli interventi. Strano! Fino a qualche gior-
no fa il sindaco sosteneva I’opportunita di utiliz-

zare criteri piu elevati. Non ¢ chiara la logica che
sostiene questa scelta, una cosa degna di un azzec-
cagarbugli. Grazie a questa delibera, pero, abbia-
mo capito che i riferimenti a Itaca sono contenu-
ti nel «rapporto di sostenibilita ambientale», un
documento che ¢ stato “redatto dalla U.O. Tute-
la del’Ambiente, nel periodo intercorrente tra il
18.01.2010, data di richiesta integrazioni da par-
te della Provincia di Macerata ed il 16.06.2010,
data di trasmissione delle integrazioni”. Un do-
cumento che non & mai stato visto dal Consiglio
comunale ma che contiene disposizioni di una
certa rilevanza. Ci chiediamo: come puo il Consi-
glio comunale approvare la delibera della minite-
matica stabilendo il rispetto del livello 2, mentre
il parere della Provincia — basato sul rapporto
di sostenibilita ambientale suddetto — richiede
livelli superiori? Ancora: il rapporto di
sostenibilita ambientale deve essere discusso in
Consiglio comunale? E’ necessaria una discussio-
ne pubblica su questo argomento per presentare
gli interventi e spiegare ai cittadini le scelte fat-
ten».

MaceraTiAmo

IL «PINOCCHIO» DELLA RANCIA CONQUISTA NEW YORK

IL MUSICAL della Compagnia della Rancia «Pinocchio», in scena alla «The Kaye Playhouse» di New
York fino a domani, é sbarcato nella Grande Mela per il Columbus Day. Il musical, con la colonna sonora det
Pooh, ¢é il primo italiano a tornare sulle scene americane dopo 40 anni: Pultimo fu «Rugantino» di Garinei &
Giovanmini nel 1964. 11 cast, insieme al regista Saverio Marconi e Stefano D’Orazio, ha preso parte alla
parata lungo la Quinta Strada a Manhattan dove, ogni anno, si celebra la cultura italiana. Poi il cast si é
recato alla Borsa di New York per suonare la campana che segna il termine della giornata finanziaria a Wall

Street.
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ASCOI.I
PICENO

Cielo: abbondantemente soleggia-
to, a parte qualche innocuo tempora-
neo annuvolamento a ridosso dei ri-
lievi.

Visibilita: ottima.

Venti: variabili.

Temperatura: non registrera sostan-
ziali variazioni. Freddo mattutino nel-
le valli.

TEMPERATURE
previste per oggi | Min | Max
MACERATA | 8 | 17

cz ‘>
SORGE 2
alle ore 7 ¢ 37 minuti SI LEVA

A alle ore 17

VAT e 38 minuti
,@’ TRAMONTA
% alle ore 7
CULMINA e 1 minuto
alle ore 12 e 59 minuti [
TRAMONTA PRIMO
alle ore 18 21 minuti QUARTO
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UNA «CHICCA» per tutti gli amanti delle
tipicita del territorio. Al Salone del Gusto di
Torino, che proseguira fino a lunedi prossi-
mo, infatti, si parlera anche del «Caciofiore
dei Sibillini», ’antico formaggio pecorino
prodotto con caglio vegetale, che — dopo
cinquant’anni di assenza dalle tavole — dal
2008 viene prodotto in via sperimentale da
due caseifici del maceratese su progetto di
riscoperta promosso dalla Provincia. La
scheda sensoriale sara presentata domani al-
le ore 16 nello spazio espositivo delle Mar-
che (padiglione 2 stand k236), alla presenza
degli esperti del Centro italiano di analisi
sensoriale degli alimenti che dal 2009 stan-
no lavorando alla predisposizione di un di-

ANTEPRIMA SALONE DEL GUSTO

Caciofiore dei Sibillini
Gran ritorno a Torino

sciplinare di produzione del «caciofiore».
Per l’occasione, saranno offerti anche assag-
gi del caratteristico formaggio «privo di cro-
sta, di colore avorio, dall’aroma e dal gusto
di fermenti lattici», prodotto dal caseificio
artigianale Di Pietrantonio di Belforte del
Chienti e I’azienda biozootecnica Angeli di
Pieve Torina. « Nei mesi scorsi sono state
attivate alcune prove sensoriali comparati-
ve, volte ad identificare le tecniche di produ-

zione che garantiscono la miglior resa quali-
tativa — ricorda Lucia Bailetti, direttrice
del Centro di analisi sensoriali—. Diverse
testimonianze, infatti, fanno riferimento
all’'uso dei fiori del cardo selvatico mentre
altre fonti citano l'utilizzo della foglia della
‘carlina’. I risultati fin qui condotti confer-
mano che conviene consumare un Caciofio-
re fresco anziché stagionato. Questo perché
con un breve affinamento si possono perce-
pire al massimo le caratteristiche di tale for-
maggio, che sono una grande freschezza a li-
vello gustativo con sentori di erba fresca e
cagliata e un piacevole retrogusto amarican-
te, peculiarita derivante proprio dall’utiliz-
zo del caglio vegetale».




